MENU

Gran Crudo x2 persone €60
(3 ostriche, 3 scampi, 3 gamberi, 2 mini tartare, 3 ricci, 6 pezzi di sushi)

Ostrica Fin de Claire Ill con perle e gel al limone €4
Ostrica Gilardeau €6
Tartare del giorno e le nostre salse €18
Sushi scomposto Sunset con il pesce del giorno €14
(prova le nostre esclusive aromatizzazioni del riso, 9 pezzi misti)

Insalata di mare con carote arricciata e zucchine romanesche marinate €16

(seppie, calamari, cozze e gambero rosso)

Polpo arrosticciato con rotelline di patate viola e datterini in grani di senape (@)&) €18

Souté di cozze con crostoni di pane (@) @& €15
Frittura di moscardini con composta di cipolla di tropea (@) (&) €12
Alici al pane panko,lime e aneto con crema guacamole @ €14
Fiocchi di prosciutto San Daniele con melone/mozzarella di bufala (§) €14
Spaghettone con vongole veraci (@) (§ €18
Paccheri aglio, olio, peperoncino, alici e pane croccante (§) €16
Spaghetti Sunset €20
(crostacei, pomodorini dry, olive taggiasche, frutto del cappero e zeste dilimone) (§)

Risotto con stracciata di bufala,gambero marinato e anacardo salato () €22
Scialatielli in crema di pomodoro datterino (§) €15
Sfizio dello chef

Tutto il pesce é bonificato, abbattuto e congelato.



MENU

Pescato del giorno grigliato o al sale
Mix grigliato di pesce
Frittura dorata di pesce (&) ()

Calamaro scottato alla griglia con verdure

Insalatina mista

Patate al forno
Verdure grigliate
Scarola ripassata della tradizione

Tiramist @ @) @ ©)

Tre colori di cheesecake nel bicchiere @ @

Coppa gelato "Grom" (0) ()
Tagliata di frutta

Servizio ( a persona)

Allergeni
@ Glutine Frutta a guscio
@ Crostacei Sedano

Uova Senape

Pesce Semi di sesamo

Arachidi (%)) Anidride solforosa e solfiti

Soia @) Molluschi
Latticini  (g8)  Lupini
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